
Koch/Küchenleiter (m/w/d)
Vollzeit im Tagesdienst - ab 01. März 2024 oder nach Vereinbarung

Werden Sie Teil unseres erfahrenen Teams im Landgasthaus Mindelsee in Allensbach am Bodensee. Inmitten der 
wunderschönen Naturlandschaft des Bodanrück, direkt neben dem beliebten Wild- und Freizeitpark Allensbach, 
liegt unser gemütliches, familienfreundliches Hotel mit Restaurant. Unsere Gäste verwöhnen wir gerne mit einem 

reichhaltigen, liebevollen Frühstück sowie mit gutbürgerlicher Küche, typischen Gerichten und Lebensmitteln aus der 
Bodenseeregion, raffi nierten Fisch- und Wildspezialitäten, Kaffee, Kuchen und verführerischen Desserts.

Wenn Sie wie wir eine Leidenschaft für Frische und Regionalität haben, ein ambitionierter und motivierter Küchen-
leiter sind und sich eine verantwortungsvolle Tätigkeit in einem familiär geführten Betrieb mit lockerer Atmosphäre 

vorstellen können, sollten wir uns unbedingt kennenlernen.

Hotel – Restaurant

Sollten wir Ihr Interesse geweckt haben, 
dann freuen wir uns auf Ihre Bewerbung.
Bitte per email an Frau Martina Schleith: 
kontakt@landgasthaus-mindelsee.de. 
Vielen Dank!

Landgasthaus Mindelsee
Gemeinmärk 7
D-78476 Allensbach
Tel.: +49 7533 931613
www.landgasthaus-mindelsee.de 

Ihre Aufgaben:
• Planung und Umsetzung des Menüplans
• Verantwortung für einen reibungslosen Ablauf 
 aller Küchenbereiche
• Sicherstellen einer herausragenden 
 Speise- und Produktpräsentation
• eigenverantwortlicher Einkauf, Budgetverantwortung,
 Kosten- und Qualitätsmanagement
• Umsetzung von Hygienestandards im Küchenbereich
• fachliche Anleitung der Mitarbeiter und Erstellung 
 der Dienstpläne
• Sicherstellung einer guten und effi zienten 
 Zusammenarbeit mit dem Service
• Administrative Aufgaben 
 (Telefonate, Organisation, Ablage, …)

Was wir erwarten:
• Erfolgreich abgeschlossene Ausbildung 
 zum Koch (w/m/d)
• Idealerweise Fortbildung zum Küchenmeister (m/w/d)
• Mehrjährige Führungserfahrung in entsprechender 
 Position
• sehr gute Kenntnisse in der Lebensmittelbeschaffung,
 -lagerung und -verarbeitung
• Sicherer Umgang mit MS Offi ce sowie 
 Warenwirtschaftssystemen
• Zahlenaffi nität

• Kommunikationsstärke und teamorientierter 
 Führungsstil
• Organisationstalent, Flexibilität und Belastbarkeit
• Zuverlässigkeit und Verantwortungsbereitschaft 
• Ausgeprägtes betriebswirtschaftliches Denken
• Fließende Deutschkenntnisse
• Motivierender Charakter und Spaß an der 
 Kommunikation mit Gästen

Das bieten wir:
• Familienfreundlicher Arbeitgeber 
• leistungsgerechte und faire Entlohnung
• Eine spannende, abwechslungsreiche und verant-
 wortungsvolle Tätigkeit in einem engagierten Team
• Offenes und ehrliches Betriebsklima
• Mitgestaltung und Weiterentwicklung eines 
 erfolgreichen Unternehmens
• Unterkunft vorhanden
• geeignet und willkommen auch für Paare in der 
 Konstellation Küchenchef/ Servicekraft o.ä.
• nach Möglichkeit gemeinsame freie Tage für Paare
• Winterpause von Mitte/Ende Dezember bis März
• Die tägliche Verpfl egung unserer Mitarbeiter ist 
 für uns selbstverständlich.
• Durchgehend freier Eintritt in den 
 Wild- und Freizeitpark Allensbach.


